
I BAO
MILANESE: Ossobuco e maionese alla zafferano... 4,00 €
SALMONE: Salmone affumicato, insalatina e crema 
	 di pomodoro secco......................................... 4,00 €
POLLO: Pollo crispy,  misticanza e salsa Francellini ...... 3,50 €
VEG: Wok di verdure e maionese alla soia........... 3,50 €
GAMBERO: Gambero* croccante, misticanza, 
	 maionese e salsa al mango........................ 3,50 €

M E N E W S
TUTTI I GIORNI DALLE 12:00 ALLE 23:00 - VENERDI SABATO E FESTIVI FINO LE 24:00

Filetto di manzo “Sakura” 200g .........  22,00 € 
Tagliata di manzo “Sakura” 250g .........17,00 € 
Guancia di manzo brasata al vino rosso  16,50 € 
Tagliata di pollo alle erbe cbt .............. 14,00 € 
Stinco di maiale cbt 36 ore................... 16,00 €

Arrosticini tagliati a mano (1pz)............ 1,50 €
Contorni.................................................. 4,50 €
A scelta tra: broccoletto ripassato, cicoria all’agro 
o ripassata, caponatina di melanzane, verdure 
gratinata e crauti
Contorni misti....................................... 7,50 €

I TAGLIERIPER COMINCIARE...

LE TARTARE
FASSONA: Tartare di fassona con crema di pistacchio 	
	 e cipolla rossa di Tropea caramellata...... 14,00 €
CHIANINA: Tartare di chianina su crema di parmigiano 
	 tartufata e tuorlo marinato...................... 15,00 €
MAREMMANA: Tartare di maremmana su crema 
	 di stracciatella e puntarelle in salsa agli agrumi
	 e alici di Cetara ......................................... 16,00 €

I MARITOZZI
TONNO: Tartare di tonno, crema alle erbe e 
	 cipolla caramellata ................................... 5,00 €
MARINAIO: Stracciatella, cicoria ripassata e 
	 alici di Cetara  ........................................... 4,00 €
BUONGUSTAIO: Crema di pistacchio, mortadella 
	 e stracciatella  ............................................ 3,50 €
CARCIOFO: Carciofo alla cafona Agnoni, burrata 
	 e pancetta croccante ................................. 3,50 € 

Tagliere abruzzese
Capocollo al Montepulciano, culaccia al 
vincotto, salsiccia classica, salsiccia di 
fegato, caciotta stracchinata, caciocavallo 
di capra, blucoli, pecorino stagionato con 
gnocco fritto, senape ai mirtilli e filetti di 
melanzane sott’olio Agnoni ............... 24,00 €

Tagliere di bresaole 
Angus, bisonte, wagyu e manzo trentino 
con crostini di pane Francellini .............22,00 €

LE BRUSCHETTE
CLASSICA: Pane a lievito madre Francellini, aglio, 	
	 pomodoro, origano e basilico .................. 4,50 €
PARTENOPEA: Pane a lievito madre  Francellini 
	 con salsiccia e broccoletti ripassati.......... 5,50 €
NORVEGESE: Pane a lievito madre Francellini 
	 con carpaccio di salmone affumicato, crema 
	 di avocado e maionese allo zenzero......... 6,00 € 
SAPORITA: Pane a lievito madre Francellini 
	 con crema di ventricina ........................... 5,00 €
MOROLO: Pane a lievito madre Francellini con 		
	 steccata di Morolo alla piastra e Parma 		
	 24 mesi  ..................................................... 5,50 €
SICULO: Pane alla curcuma  Francellini con 		
	 caponatina alla siciliana ........................... 4,50 €
GOURMET: Pane a lievito madre Francellini con 		
	 carpaccio di manzo, stracciatella, zucchine 		
	 alla scapece e pomodori secchi  ............... 5,00 €

Pranzo Veloce

DAL FORNO
TRIS DI CORNETTINI salati Francellini  ............. 3,00 €
TRIS DI PANBRIOCHE salati Francellini  ............ 3,00 €

Tagliere del salumiere  
Prosciutto di Parma 24 mesi, finocchiona, 
pancetta  arrotolata, salame gentile con 
melanzane a filetti sott’olio Agnoni e gnocco 
fritto .....................................................16,00 €

Tagliere Carpineto:
Vento d’estate, ubriaco al raboso, blue61, 
blugins con crostini di pane ai cereali 
Francellini e confettura di visciole 
Agrimontana .........................................18,00 €

TUTTI I GIORNI dalle 12.00 alle 15.00
 la nostra proposta gastronomica si arricchisce con la Ristorazione Veloce,  
OGNI GIORNO UN MENÙ DIVERSO!
ANTIPASTI 7 ,50 €   -   PRIMI ESPRESSI 7,00 €   -   SECONDI CON CONTORNO 10,50 €

Dal nostro Pane, una selezione di burgers con dippers e salsa BBQ home-made

III Ediz. - MARZO 2024

LA GASTRONOMIA
Mozzarella di bufala DOP...................................... 9,00 €
Prosciutto di Parma 24 mesi............................... 12,00 €
Prosciutto di Parma e mozzarella di bufala DOP 19,00 €
Burrata di Andria IGP ai tre pomodori
	 (freschi semi-dry e appassiti)................. 14,00 €
Panzanella con pane a lievito madre Francellini, 
	 pomodorino semi-dry, cipolla rossa di Tropea, 
	 stracciatella di burrata e alici di Cetara...12,00 €
Polpettine di melanzane con maionese veg alle noci 8,00 €

LA CARNE

BURGERS
TRIS DI MINI BURGER: Francellini, Chicken, Polpo............................................... 18,00 €
FRANCELLINI: Bun pan brioche. 200g burger di manzo “Sakura”, misticanza, crema 
	 di pomodoro secco, brie fuso, pancetta croccante e salsa Francellini  ...... 15,50 €
CHEESE BACON BURGER: bun pan brioche. 200g burger di manzo “Sakura”, 
	 misticanza, insalata lollo, cheddar e pancetta croccante.............................. 15,50 €
PULLED PORK: Tascapane. Spalla di maiale speziata e affumicata cbt 
	 pulled pork, verza rossa e bianca in salsa coleslow ............................... 15,50 €
SUSHI BURGER: Bun di riso. Tartare di tonno, crema di avocado, 
	 alga nori in salsa teriyaki e maionese allo zenzero ..................................... 16,50 €
CLUB SANDWICH: Pan brioche. Insalata di pollo, iceberg, bacon, uovo, pomodoro 
	 e maionese ..................................................................................................... 10,50 €
VEGGIE BURGER: Bun di riso. Polpetta di lenticchie nere e cardoncelli, misticanza,
	  maionese di soia e crema di pomodoro secco............................................ 12,50 €
LA SALSICCIA DI NERO: Ciriola ai cereali. Salsiccia di nero, cacio di Morolo fuso, 
	 broccoletti ripassati e crema alla nduja ....................................................... 14,50 €
BURGER DI POLPO: Panino alla curcuma. Polpo rosticciato, zucchine alla scapece, 
	 stracciatella e pomodorini confit  ................................................................ 16,00 €
CHICKEN CHEESE BACON: Bun pan brioche. Sovracoscia di pollo cotta in cbt, 
	 misticanza, cheddar, pancetta croccante e maionese alla paprika .............. 16,00 €
PULLED BEEF: Tascapane. Stracotto di manzo con crema di pecorino 
	 e cicoria ripassata........................................................................................... 16,00 €

FRANCELLINI SALAD
Misticanza, primo sale, pere, noci, crostini 
di pane e salsa Francellini...................... 9,00 €

CAESAR SALAD
Iceberg, pollo alla piastra, scaglie di parmigiano, 
crostini di pane e salsa ceaser...................11,00 €

POKE TONNO
Riso basmati e venere , tartare di tonno, 
edamame, kiwi, pomodorini, spinacino, 
carote, granella di pistacchio............... 10,50 €

POKE DI POLLO
Riso basmati e venere, pollo grigliato, 
cetriolo, carote, spinacino, edamame, 
sesamo nero.......................................... 10,00 €
POKE VEGETARIANA 
Riso basmati, riso venere, robiola, carote, 
melone, edamame, pomodorini e rucola   8,50 €
POKE SALMONE
Riso basmati e venere, salmone affumicato, 
edamame, ananas, pomodorini, spinacino, 
carote, sesamo bianco.......................... 10,50 €

TU CHIAMALE SE VUOI... INSALATE

Tagliere della tradizione 
Prosciutto di Parma 24 mesi, salame gentile, lonzino stagionato, guanciale affumicato, 
pancetta arrotolata, sottobosco di Amatrice, vecchio montanaro, melata di bosco, Primo sale, 
blu 61 con gnocco fritto, mostarda ai mirtilli e melanzane a filetti sott’olio Agnoni ...... 26,00 €



COLAZIONE 
INTERNAZIONALE
SABATO,DOMENICA E FESTIVI

DALLE 8:00 ALLE 15:00

TOAST
COTTO  e provola affumicata................ 5,00 €
SALMONE AFFUMICATO, robiolino 
	 e avocado  .................................. 7,50 €
CLUB SANDWICH con insalata di pollo, 
	 iceberg, bacon, uovo, pomodoro 
	 e maionese ............................. 10,50 € 
FRENCH TOAST con sciroppo d’acero 
	 e frutta fresca di stagione ......... 6,50 €

LE UOVA
STRAPAZZATE con bacon, verdure gratinate 	
	 e pane tostato ai cereali............ 6,50 €

STRAPAZZATE con salmone affumicato, 
	 verza rossa marinata e pane tostato
	 alla curcuma .............................. 8,50 €

FRITTE con salsiccia alla piastra, fagioli 
	 e pane tostato  ........................... 8,50 €

POCHE’ su french toast, salsa bernese 
	 e Parma 24 mesi  ....................... 8,50 €

OMELETTE con cotto e provola, 
	 misticanza, pomodorini e 
	 panbrioche tostato ................... 6,50 €

OMELETTE con spinaci, patate e 
	 panbrioche tostato  .................. 6,00 €

OMELETTE salmone affumicato, 
	 rughetta pomodorini e panbrioche 
	 tostato  ...................................... 7,50 €

LE MARGHERITE

Margherita: Pomodoro, fior di latte, spolvero di Grana e basilico ........................................................ 7,50 €
Bufala: Pomodoro, mozzarella di bufala DOP, spolvero di Grana e basilico ........................................ 9,00 € 
Gialla: pomodoro pachino giallo, fior di latte e mozzarella di bufala DOP e basilico ................... 9,00 €
Al contrario: Fior di latte, filetti di pomodoro San Marzano, pesto di basilico ................................... 8,00 €

I PANUOZZI
Cotto: Prosciutto cotto di Praga e provola affumicata ......................................................................... 12,00 €
Crudo: Prosciutto crudo, mozzarella di bufala DOP e rucola, tutto a crudo .......................................13,00 €
Mortadella: Mortadella, stracciatella di burrata e granella di pistacchio, tutto a crudo.................... 14,00 €
Partenopeo: Fior di latte, salsiccia e friarielli ....................................................................................... 14,00 €

FOCACCE
Bianca: Olio evo frantoio Paolocci e rosmarino  .................................................................................... 5,00 €
Francellini: Stracciatella di burrata, culatello di Zibello e olive leccino  ............................................ 12,00 €
Bresaola: Bresaola di Angus, rucola e scaglie di grana 24 mesi ..........................................................13,00 € 
Crudo e bufala: Prosciutto crudo 24 mesi, mozzarella di bufala DOP, pistacchio e aceto balsamico ...12,50 €

ROSSE
Tre Pomodori: Pomodoro, crumble di pane aromatizzato con alici di Cetara e origano,
		  ciliegino giallo e rosso semi-dry, olive leccino,  aglio nero e basilico  ......................... 9,00 €
Marinara 2.0: Pomodoro a grappolo, pesto di alici di Cetara con aglio e prezzemolo, cucunci, 
		  olive leccino, e fili di peperoncino  ..................................................................................... 9,50 €
Capricciosa: Pomodoro, funghi champignon, fior di latte, carciofi alla cafona Agnoni, 
	 olive leccino, uovo sodo e prosciutto crudo ............................................................................... 9,50 €
Diavola: Pomodoro, fior di latte, ventricina, nduja, spolvero di Grana e basilico ..............................  9,00 € 
Burrata e alici: Pomodoro, stracciatella di burrata e alici di Cetara, olive leccino e cucunci............. 11,50 €
Amatriciana: Pomodoro al guanciale, guanciale croccante al pepe e pecorino  .................................. 9,50 €
Marinara: Pomodoro, olio evo frantoio Paolocci all’aglio nero e origano ........................................... 6,50 €
Napoli: Pomodoro, fior di latte, alici di Cetara, origano  ....................................................................... 8,50 €

	

BIANCHE
Ortolana: Fior di latte, zucchine, patate al forno, pomodorini gialli e rossi, melanzane .................... 7,50 €
Crostino: Prosciutto cotto e fior di latte  ................................................................................................ 8,50 €
Quattro Formaggi: Fior di latte, gorgonzola, provola affumicata e Parmigiano  ................................ 9,00 €
Boscaiola: Fior di latte, salsiccia e funghi champignon  ....................................................................... 9,50 €
Patate e Salsiccia: Fior di latte, patate e salsiccia ................................................................................... 8,00 €
Tropea: Fior di latte, cipolle di Tropea caramellizzata , tonno, olive leccino ..................................... 10,50 €
Saporita: Fior di latte, pancetta arrotolata, patate, pesto di pomodoro datterino e pomodoro secco ... 9,50 € 
Friarielli: Fior di latte, salsiccia e friarielli .............................................................................................. 9,50 €
	     
						             
						       **+ o,50 €, da aggiungere al prezzo della pizza romana

La Pizzeria
La nostra pizza… è buona come il pane! 

La nostra pizza è impastata nei laboratori della sede storica del Panificio Francellini. 
Impastiamo e lasciamo lievitare le nostre farine con il microclima tipico dell’ambiente del pane: 

questo favorisce l’allevamento di una varietà di lieviti necessari a conferire alla nostra pizza 
una nota aromatica e un carattere unico!

Scegli il tuo 
impasto...

Pizza Romana
Stesa a mattarello, 
con bordo basso 

a lunga lievitazione

Pizza Contemporanea**
 Alta idratazione, 

con cornicione alto 
e lunga lievitazione

LE SFORNATINE

SPECIAL
Gelatino di brie 
con riduzione ai frutti rossi ................. 4,00 € 
Pepite di sfilacciato di maiale e ketchup 
	 di peperone crusco (3pz)............. 4,00 €
Scamorzine affumicate homemade (5pz).. 4,00 € 
Strips di pollo con salsa bbq home made  4,00 € 
Alici* e chips*........................................4,50 €
Calamaro* alla romana ........................ 6,00 €

CLASSICI FRITTI
Suppli pomodoro e basilico................. 3,00 €

Arancino amatriciana .......................... 3,00 € 

Arancino cacio e pepe........................... 2,50 €

Crocchetta di jamon iberico ................ 3,00 €

Crocchetta di patate e cacio di Morolo 2,50 €

Filetto di baccalà pastellato ................. 4,00 € 

Mozzarella in carrozza con alici 
	 e fiocco di crudo ...................... 5,50 € 

Olive ascolana home made (5PZ).......... 4,00 € 

Patatine dippers* ................................... 4,50 €

Pizza fritta con salsa pomodoro, 
	 basilico e parmigiano............... 4,00 €

Pizza fritta con salsa cacio e pepe........ 4,00 €

*Le nostre materie prime, fresche o surgelate* vengono sottoposte ai trattamenti di sanificazione previsti dal REG. CE 853/2004. Alcuni alimenti possono essere surgelati all’origine se non reperibili freschi. Il processo di abbattimento 
mantiene inalterate le proprietà organolettiche dell’alimento. Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

Preparati nei nostri laboratori 
ed impanati con pane Francellini


